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Zalgcznik nr 1— Opis przedmiotu zamoéwienia

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
do zapytania ofertowego nr WOD.042.3.5.2019

Przedmiotem zaméwienia jest $wiadczenic ushugi cateringowej dla uczestnikow szkolen
organizowanych przez Gming Slupno z projektu grantowego pn.,,Podniesienie kompetencji cyfrowych
mieszkancéw wojewodztwa mazowieckiego” POPC.03.01.00-00-0080/18 wspotfinasowanego przez
Unie Buropejska ze $rodkéw Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach Programu
Operacyjnego Polska Cyfrowa na lata 2014-2020, Osi Priorytetowej nr III: Cyfrowe Kompetencje
Spoleczenstwa, dziatania 3.1: Dzialania szkoleniowe na rzecz rozwoju kompetencji cyfrowych.

1. Usluga cateringowa polega na przygotowaniu i dostarczeniu positkow na osiem cykli szkolen dla
13 osdb.

Szkolenia bedg realizowane od kwietnia do listopada 2019r.

3. Usluga cateringu bedzie realizowana na terenie Gminy Stupno, w Szkole Podstawowej
im. abp. A. J. Nowowigjskiego w Stupnie.

4, Najpézniej na 2 dni przed rozpoczgciem warsztatéw Zamawiajacy poinformuje Wykonawce
drogg mailowg o dokladnym terminie i liczbie uczestnikow.

5. Catering na jedno spotkanie na osobg obejmuje:

1) Zapewnienie obiadu wedlug ponizszej minimalnej gramatury positk6w:

a) Zupa 300 ml,
b) Mieso 200g (karkéwka w sosie, kotlet schabowy, kotlet mielony, udko, gulasz, dewolaj,
etc), ryba min 250g ,
¢) Dodatki skrobiowe 200g (ziemniaki, ryz, kasza, etc.) ,
d) Suréwki 150g,
2) Zapewnienie serwisu kawowego w systemie cigglym dla uczestnikow:
a) Kawa, herbata, mleko, cukier, cytryna
b) Ciastka kruche

3) Wykonawca zapewni naczynia jednorazowe, sztuéce oraz serwetki.

6. Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmiany menu na wegetariafiskie. W przypadku
zaistnienia takiej koniecznoéci Zamawiajgcy poinformuj¢ wykonawee o ilodci positkow
wegetariafskich na dwa dni przed szkoleniem.

7. Zamawiajgcy rozliczy si¢ z Wykonaweg na podstawie faktycznej liczby osdb, dla ktérych
Wykonaweca zrealizuje usluge cateringu. Podstawg wystawienia faktury bedzie protoko6t odbioru
ushugi.

8. W ramach przedmiotu zaméwienia Wykonawca zobligowany jest do:

1) Dostarczenia posilku w naczyniach jednorazowego uzytku, zgodnie z wymaganiami menu.

2) Dowozu cateringu o ustalonej z Zamawiajacym godzinie na migjsce realizacji szkolenia .
wskazane przez Zamawiajgcego,

3) Swiadczenia ustugi cateringu wylgcznie przy uzyciu produktow spelniajacych normy jakosei
produktéw spozywezych, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w tym zakresie. W razie
stwierdzenia wad w realizacji ushigi, Zamawiajacy niezwlocznie poinformuje o ich zaistnieniu
Wykonaweg. Wykonawea jest zobowigzany do usunigeia wady niezwlocznie po otrzymaniu
zgloszenia.

4) Przestrzegania przepisow prawnych i sanitarnych w zakresie przechowywania artykulow
spozywczych, przewozu, przygotowywania i podawania positkow.
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5) Dostarczenia positku do wskazanego miejsca i przygotowania ich serwisu przed rozpoczgciem
podawania positku, terminowo, w sposéb niezaklocajgcy prowadzenia warsztatow oraz
w sposéb estetyczny.

Jednorazowo w ciggu dnia w szkoleniu bgdzie uczestniczylo 12 oséb plus instruktor. Ogélna

zaplanowana liczba obiadéw podlegajaca zaméwieniu to 208 sztuki (8 szkolen x 2 dni x 13 0s6b).

Zaplanowana liczba serwiséw kawowych dla wszystkich uczestnikéw to 16 sztuk ( po 1 szt. na

dzien szkolenia).
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